
 
 

 
 

Geschichte vom Huberstübli 
 
Am 27. März 1882 erhielt Elisabeth Hunziker-Giger, Rudolfs, vom 
Regierungsrat eine Konzession, um in ihrem Haus eine Pintenwirtschaft* zu 
eröffnen.  
 
Sie musste dafür jährlich Fr. 50.- Wirtschaftsgebühr sowie Fr. 50.- für die 
Getränkeabgabe zahlen. 
 
 Im Juni 1895 ging diese Konzession an Rudolf Hunziker-Kaspar über, der sie 
aber noch im gleichen Monat an Jakob Huber-Gautschi abtrat. 
 
Jakob Huber-Gautschi war also der erste Wirt aus der Familie Huber, nach 
der das Lokal, zu einem bisher nicht bekannten Zeitpunkt, benannt wurde. 
 
 Nach fünf Jahren erwirkte er per 7. August 1900 eine Konzessionsänderung: 
Nun war das Lokal keine Pinte mehr, sondern eine Speisewirtschaft. 
 
  Jakob Hubers Nachfolger waren: 
 
•OttO Huber-Müller (1928-1959)• 
Rudolf Huber (1959-1977)• 
Josefine Huber-Huber (1977-1989) 
 
Seit Juli 1989 führt nun Fridolin von Gunten mit seiner Ehefrau Brigitte die 
Wirtschaft. 
 
*Ein gewöhnliches Wirtshaus, eine Schenke, so genannt nach dem Bilde einer 
Bier- oder Weinkanne als Wirtshauszeichen 
 



für den kleinen Hunger 

Käsebrot        Fr.   8.00 

Salamibrot        fr.   8.00 

Schinkenbrot        fr.   8.00 

Fleischkäsebrot       fr.   8.00 

Handy TOAST        FR.   7.50 

Waldfest         fr.   5.50 

  



Kalte Karte 

Wurstsalat einfach       Fr. 11.00 

Wurstsalat garniert       Fr. 17.50 

Wurst-Käsesalat einfach      Fr. 18.50 

Wurst-Käsesalat garniert      Fr. 22.50 

Käsesalat einfach       Fr. 18.00 

Käsesalat Garniert       Fr. 22.50 

Thonsalat einfach        Fr. 15.00 

Thonsalat garniert       Fr. 19.50 

Salatteller         fr. 18.00 

Portion Speck geschnitten      fr. 18.50 

Portion Fleischkäse       fr. 14.00 

Siedfleisch Käse         Fr.    18.50 

Siedfleisch Käse garniert       Fr.     22.50 

 

Salate 

Menu salat         fr.   6.50 

Grüner salat         fr.   8.50 

Gemischter Salat        fr. 10.00 

 

 

  



Warme-speisen 

Schweins-Rahmschnitzel      Fr.  19.00 

Schweinsschnitzel Natur      fr.  17.50 

Schweinsschnitzel paniert      fr.  19.00 

Schweinsschnitzel Champignon     fr.  20.00 

Schweinsschnitzel Kräuterbutter    fr.  19.00 

Schweinssteak Kräuterbutter     fr.  23.00 

Schweinssteak champignons      fr.  25.00 

Schweinssteak Pfeffersauce     fr.  25.00 

Schweins-Cordon-bleu       fr.  25.00 

Curry-geschnetzeltes       fr.  19.00 

Schweins-geschnetzeltes      fr.  19.00 

Schweinsfilet Rahmsauce      fr.  25.00 

Schweinsfilet im Pfändli      fr.  25.00 

Fleischkäse mit ei        fr.  14.00 

Kotelette Paniert oder Natur     FR.  21.00 

Poulet-schnitzel paniert      fr.  18.00 

Beilagen zu den Speisen 

Teigwaren          fr.   6.50 

Pommes frites         Fr.   6.50 

Reis           fr.   6.50 

Rösti          fr.   8.00 

Croquettes         fr.   6.50 

Portion Pommes frites       fr.   8.50 



 Warme  speisen  vom Rind 

 

Rindsfilet –Kräuterbutter      fr.  39.00 

Rindsfilet –Pfeffersauce      fr.  39.00 

 

Kalb 

Kalbsleberli mit Rösti       Fr.  30.00 

 

  Warme speisen 

Champignons-schnitte        fr.  17.50 

Käse-schnitte mit Ei       fr.  19.00 

Toast-Hawai         fr.  19.00 

 Omelette mit schinken       fr.  16.00 

Omelette mit Champignons      fr.  17.00 

 

Fitnessteller 

Schweins-Cordon-bleu         fr.  30.00 

Poulet-schnitzel        fr.  26.00 

Schweinssteak        fr.  28.00 

Schweins-schnitzel paniert       fr.  26.00 

Fischknusperli        Fr.  26.00 

  



Für unsere Kleinen 

Schweins-schnitzel P. frites      fr.   15.00 

Schweins-rahmschnitzel Teigwaren    fr.   15.00 

Ravioli          fr.     7.50 

5 Chicken nuggets P.frites      fr.   13.00 

 

 

Poulet und chicken nuggets 

 

Poulet-flügeli  5 Stück     fr.  12.50 

 Poulet-flügeli  8 Stück     fr.  20.00 

Poulet-flügeli       10 Stück     fr.  25.00 

 

Chicken nuggets  5 stück      fr.    8.00 

Chicken nuggets 10 Stück      fr.  16.00 

 

 

FISCHKNUSPERLI 

Fischknusperli mit Sauce Tartar     Fr.     19.00 

 

 



galgenspiess 

Ab zwei Personen 

Mit rindsfilet        fr.  62.00 

Mit schweinsfilet       fr.  52.00 

Rinds und schweinsfilet gemischt    fr.  58.00 

 

Kennen sie ihn 

 

Das ist der Galgenspiess 

Die bezeichnung 

Unserer spezialität  

Stammt von der  

Besonderen 

Präsentation. 

Auf einer Holzplatte ist ein 

galgen befestigt an dem ein mit 

gebratenen fleischbrocken 

gespickter Spiess baumelt flambiert wird am tische wobei 

der saft von den fleischstücken in der darunter liegende 

reisschüssel tropft. eine auswahl von früchten pikanten 

saucen und salat lässt Das festliche  gericht an das 

fondue bourguinonne erinnern 

 



Rotweine offen 

              5..dl 

  

Dole           fr. 21.-- 

Brestenberger        fr. 22.-- 

Primitivo          fr. 24.— 

Ripasso          fr. 27.-- 

Rose            fr. 21.-- 

Weissweine offen 

  5..dl 

  

Yvorne          fr.  24.-- 

Chardonney         Fr.   22.-- 

 

   1 dl / 2 dl/ 3 dl/  

 

Offen    Erhältlich 

 

 

 

 



 

Unser im restaurant verkauftes fleisch 

Stammt aus folgenden ländern 

 

Rindsfleisch:     schweiz, brasilien 

 

Schweinefleisch:     schweiz 

 

Pouletfleisch;     Schweiz / Frankreich 

 

Poulet-schnitzel geformt  Brasilien/Argentinien 

 

Frischfleisch:     schweiz 

 

Wurstwaren:     schweiz 

 

 

Andere herkunftländer werden 

Auf der karte deklariet 



 tisch-Dekorationen   

 

 

 

  



 


